CONDE DE BENALUA

PROFESIONALES TRABAJANDO PARA PROFESIONALES



ASI ES
GONDE DE BENALUA

THIS IS CONDE pF senalia

A los pies de Sierra Nevada, en el corazén productor  In the foothills of Sierra Nevada, at the heart of where
del mejor aceite de oliva del mundo, los arboles cen-  the best olive oil in the world comes from, the centu-
ries-old trees sink their intertwined roots into the fertile
soils of Andalusia.

tenarios hunden sus raices entrelazadas en las férti-
les tierras de Andalucia.

3 PIES 3 BRAZOS 3 CONSTANTES
ENLA TIERRA AL CIELO

3 FEET ON THE GROUND 3 ARMS INTHE AIR 3 GONSTANTS

Producto, Calidad e Innovacion Graneles, Er;:g;?ssos y Marcas Trabajo, Servicio y Pasion

Product, Quality and Innovation Bulk, Packaging and Own Brands Work, Service and Passion
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Tras el ilusionado esfuerzo de todo un afio de duro trabajo, cuidados y controles en pleno
campo, el mejor zumo de oliva del mundo se consigue recolectando y clasificando las me-
jores olivas en el punto 6ptimo de maduracién que precisa cada tipo de aceite.

After the eager efforts of a whole year's work, care and controls in the field, the finest olive
oil in the world is produced by_harvesting and categorising the best olives at the optimal
moment of ripeness required for each type of oil.




ORGULLOSO DE SU HISTORIAY PRODUCTOR DEL MEJOR AGEITE.

CON FUERTES Y SOLIDAS RATCES:
Producto, Galidad e Innovacion

GALIDAD GRANELES

ProFesos' Cisternas 25Tn
Equipamiento Flexitanks
Profesionales Cubitainers
QUALITY BULK
Processes

25-ton tankers
Facilities Flexitanks, Cubitainers, etc.
Professionals

ENVASADOS

Productos a medida
Desde 1 Pallet

INNOVACION

En el campo
En la almanzara
En la accién comercial, '-'tl

PACKAGING

_ INNOVA"UN Tailored products
GON 3 GRANDES LINEAS DE NEGOCI0: i the field ; From 1 pallt..
Graneles, Envasados y Marcas i e i res 3
PRODUCTO

Variedades autéctonas
Seleccion rigurosa

MARCAS PROPIAS

Premium y Gourmet

Gran consumo
Series limitadas
OWN BRANDS

Premium and gourmet

B | PRODUCT
PROUD OF ITS HISTORY AND PRODUGER OF THE BEST OLIVE 0IL Nk, ) Autochthonous varieties

WITH STRONG, SOLID RQOTS: .
Product, Quality and innovation

WITH THREE MAIN LINES OF BUSINESS: b Sa b
Bulk, Packaging and Brands e W




( c El campo andaluz,

peinado por el sol canicular,
de loma en loma rayado

de olivar y de olivar! ) )

Antonio Machado
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THEANDALUSIAN COUNTRYSIDE, COMBED
BY THE SUN OF SUMMER,
STRIPED FROM RILLTO RILL
FROM ONE OLIVE GROVE T0 ANOTHER!

ANTONIO MACHADO

EL NEGOCIO EN GIFRAS

TURNQVER

En Conde de Benalla elaboramos y comercializamos AOVE 1y AOV2 des- At Conde de Benalla we have been producing and selling EVOO1 and VOO2
de el afio 1954. since its foundation in 1954.

Hoy en dia sélo en la Almazara de Benalla de las Villas, en Granada, en  Today, at the Benalla de las Villas olive press alone, in Granada, Conde de
Conde de Benalla molturamos cosechas en promedio superiores alos 34 Benalla mills harvests averaging more than 34 million kg of olives.

millones de kilos de aceituna. : L . :
With state-of-the-art facilities, at Conde de Benalla we have the capacity to

Con instalaciones de Ultima generacién, en Conde de Benalla dispone- process up to 1,000 tons/day (40 million kg of olives per season), producing
mos de capacidad instalada para procesar hasta 1000 tons/dia (40 millo-  around 8.5 million litres of our own production every year.
nes de kilos de aceituna por campafia) que suponen unos 8,5 millones de

litros anuales de produccion propia. As well as the olive press at Conde de Benalla, we also manage, among

others, an agricultural supply service for partners and professionals, and our
Ademds de la almazara en Conde de Benalla gestionamos, entre otros, own packaging plant with two state-of-the-art flexible lines.
un servicio de suministros agricolas para socios y profesionales y una en-

vasadora propia con dos lineas flexibles de ltima generacion. Year after year, our figures back up our hard work and dedication to all our

national and international clients with a single goal in mind: to ensure we
Nuestras cifras avalan afio tras afio el trabajo y dedicacién con los que  always provide the best service, by providing the product they need with the
atendemos a todos nuestros clientes nacionales e internacionales con un  best value for money.

Unico objetivo en mente: prestar siempre el mejor servicio, ofreciendo el

producto que precisan con la mejor relacién calidad/precio.

CIFRA DE NEGOCIO | TURNOVER
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Enla actualidad, en Conde de BenalGia estamos inmersos en un ambicioso ~ Currently, at Conde de Benalta we are busy with an ambitious plan to inno-
plan de Innovacion y Mejora de las instalaciones para duplicar nuestra  Vvate and improve our facilities in order to double our capacity and exceed 15
capacidad instalada, hasta superar los 15 millones de litros de produccion ~ Million litres a year of our own production.

propia anuales. Our constant aim is to provide quality and service at the best price.V

"AOVE Aceite de Oliva Virgen Extra TEVOO Extra Virgin Olive Oil
2AOV Aceite de Oliva Virgen 2VOO Virgin Olive Oil
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SALUD

Y SABOR UNIDOS

Las aceitunas proceden de un total de
18.000 Has de olivares a una altura media
de 900 mts. sobre el nivel del mar. El bos-
que de olivos mas alto de Andalucia y de
Espafia, que otorga a los aceites que pro-
duce caracteristicas singulares, entre las
que destacan el altisimo nivel de polifeno-
les que contienen.

HASTA 700 PPM EN POLIFENOLES
REGISTRAN NUESTROS AOVES, LLE-
GANDO A DUPLIGAR L0S VALORES
TIPICOS EN OTROS AGEITES DE OLIVA

HEALTH AND FLAVOUR
GOMBINED:

The olives come from a total of 18 thousand

hectares of olive groves at an average height

of 900 metres above sea level. These are

the highest olive groves in Andalusia and in

Spain, giving the oils they produce unique

characteristics, including the very high levels
of polyphenols that they contain.

OUR EVOOS RECORD UP 10 700 PPM

IN POLYPHENOLS, DOUBLE THAT OF

TYPICAL VALUES IN OTHER OLIVE
OILS.
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Contar con el sello de calidad de Denominacién de Origen Montes de Granada indi-
ca que los aceites, de variedad mayoritaria Picual, cuentan con unas caracteristicas
especiales y un alto contenido en 4cido oleico, casi un 80%, lo que significa que es
menos susceptible a la oxidacién y al enranciamiento. Lo que supone una ventaja
ya que la conservacion del aceite se prolongard en el tiempo y su vida Util serd mas
pronunciada que otros aceites, que también sean AOVE pero con otras variedades
diferentes donde ese contenido de acido oleico sea menor dentro de los limites
establecidos y donde la presencia de antioxidantes también esté muy por debajo
de la presencia de antioxidantes naturales presentes en nuestros aceites de oliva
virgen extra.

M? Luisa Lorenzo Tovar, profesora del Dpto. de Nutricién y Bromatologfa de la Facultad
de Farmacia de la UGR y Jefa del Panel de Cata de la DOP Montes de Granada

The seal of quality of the Montes de Granada Designation of Origin indicates that the
oils, produced mainly from the Picual variety, have special characteristics and a high
oleic acid content of almost 80%, making it less susceptible to becoming oxidised and
rancid. This is a significant advantage, as the oil will last longer and its useful life will
extend much further than that of other oils, which may also be EVOOs but made from
different varieties with lower oleic acid content within the established limits, and where
the presence of antioxidants is also much lower than the natural levels present in our
extra virgin olive oils.

Marfa Luisa Lorenzo Tovar, professor with the Nutrition and Food Science Department
of the Pharmacy Faculty, University of Granada, and Head of the Tasting Panel for the
Montes de Granada Protected Designation of Origin
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¢Por qué somos DIferentes? :Por qué somos M@JOres?

QC: GESTOR DE PATIO. Temperatura, aspecto, aroma, QC: Muestra MECANIZADA y aleatoria QC: TODAS las superficies en contacto con QC: Cintas de transporte

QC: Registro continuo de temperaturas y
dafios o sintomas de plagas,... de cada LOTE para el laboratorio. la fruta tratadas con pintura alimentaria.

de calidad alimentaria. de TODAS las variables de proceso.

| h NO HAY DESPERDICIOS: todos los l
subproductos se tratan o venden a
' RS

otras industrias (hojas, orujos y agua l

l‘ T b 5 | para la comunidad de Regantes). |
ReEERRSY ® < K dh i 4 H B e m - ==
‘._.._.._-....._.__..__. —_ - © 0 L—. = ——— — - =
\ Sistema de Produccion Integrada. Cada entrega de aceituna se 2 PATIOS, 5 lineas POR PATIO para Tolvas independientes con EXTRACCION EN FRIO. Control ~ SOSTENIBILIDAD: TODAS las
N 50 Estaciones de control repartidas por clasifica a la llegada para que el procesado INDEPENDIENTE de molinos automatizados riguroso y automatico de necesidades de CALOR y
14.000 Has productivas. NUNCA se proces las aceitunas de distintas calidades. : temperaturas. Lineas de Agua Caliente se cub con
) Ingenieros asesorando a los agricultores misma linea aceitunas de disipar temperatura. procesado independientes una caldera que quema el
/ durante todo el afio. distinta calidad. seguln calidad. orujillo obtenido como
/ Control riguroso de tratamientos y abonos.

subproducto.

=
Al final de la campaiia I |

las instalaciones se
limpian cuidadosa- |

mente y toda la *
magquinaria se
desmonta, limpia y se
guarda protegida

El LABORATORIO interno de Conde de Benalua
procesa en 24hrs muestras ciegas de TODOS
los lotes. Se obtienen rendimientos, acidez y
peroxidos. El aceite una vez analizado se pone
a disposicion del panel de Cata.

El panel de CATA clasifica cada muestra anénima. Los Departamentos de Calidad y Produccién
AQVE, AOV 6 LAMPANTE. EI LOTE queda caracterizado Shpervsany conttlar BN TIEMPQ REAL tados los
por su Cata y An4lisis. 5 procesos, los aforos, las cargas de trabajo...

Tecnologia de vanguardia para ofrecer SIEMPRE el
mejor servicio.

Control de calidad: Panel de CATA profesional.

|
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hasta la campaiia
siguiente.
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Eraﬂfﬂes Desde la BODEGA el aceite se envia a Mas de 100 depésitos de Acerc Los AOVE se almacenan YA rec deB0 Torms. .
Slvesadoc cNC Kepn INOX pulido y relucie o  FILTRADOS para mejorar s a bodega los 2 INDEPENDIENTE para A

y 100 Tns conse estabilidad y conservacion recién extraidos se catan para ser ECOLOGICOS: Tolva-Extraccic

Envasados Planta de \ el aceite en las bodegas de Conde OPTIMA. clasificados.

el = )
de Benalda.
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Marcas propias envasado

QC: Para garantizar QC: Control rigurosos QC: MEJORA PERMANENTE, QC: TODA la bodega esta
su calidad todo producto antes de antes de la carga y sellado de los sometida a los mas estrictos controles bajo cubierta, protegida de la radiacian

ser envasado es analizado en laboratorios transportes una vez cargados. nacionales e internacionales. solar y los elementos y a TEMPERATURA REGULADA
expertos acreditados por ENAC.

QC: Panel de CATA profesional asigna calidad y destino en Bodega.
El sistemma de trazabilidad permitira corroborar si existen desviaciones respecto a lo
previsto por el GESTOR de PATIO y los analisis de muestras en laboratorio.

— controlada automaticamente.
IFS (%)
Food %_Tﬁ:‘é/

QC = Control de Calidad



why are we DIfferents why are we Betters

QC: COURTYARD MANAGER. Temperature, appearance, QC: MECHANISED and random sample of  QC: ALL surfaces in contact with the fruit QC: Food-grade quality QC: Readings constantly taken of temperatures
aroma, damage or symptoms of disease... every BATCH for the laboratory. treated with paint suitable for food use. conveyor belts. and ALL variables in the process. _—— — — — — — — — — —

| NO WASTE: All by-products are
/ n treated or sold to other industries

(olive leaves, pomaces and marcs, and l

@

1 water for irrigators).
PRODUCCION l‘ | * | |
\---—-I‘-EEEE%____ —_— - © m— .l A .‘.'I.-. = - *—-*-- ___________
\ Integrated production system. Each batch of olives is JRTYARDS, five lines PER Independent hoppers, COLD EXTRACTION. Strict SUSTAINABILITY: ALL HEATING
\ 50 control stations spread out across 14,000 categorised upon arrival, to COURTYARD to ensure INDEPEN- automated mills operating temperature controls. Indepen- and hot water needs are
y hectares of production. ensure olives of different DENT processing of olives of in the open air to dissipate dent processing lines according covered with a boiler that burns
Engineers advise farmers throughout the year. quality are NEVER processed in different qualities. the temperature. to quality. the olive marc obtained as a
/ Strict controls of treatments and fertilisers. the same lines. by-product.
/
B e e e e e e e e B R S
r-- - - - - - - - """ "—-""-""""—-= 1> "-—""—=- =-"7"""-"=>""""-"""--—">——=-"—=-""=-"—=-"=""='""—=""7"7
e T——— * | THE INTERNAL LABORATORY at Conde de . |
casian t;:l;ac?litie: Benaltia can process blind samples of ALL 00 The TASTING Panel classifies each anonymous sample The Quality and Production departments monitor
e can;.fully Aaanad | batches in 24 hours. Yields, acidity and ..‘ in EVOO, VOO or LAMPANTE. The BATCH is characteri- and control all processes, capacities, workloads, |
peroxides are obtained. Once the oil is - sed by its TASTE and Analysis. etc. in REAL TIME. Cutting-edge technalogy
| Zgﬁlg]sed it is made available to the TASTING QC: Professional TASTING panel. ensures the best service.
oy e e e e ) R TR e R S R R e e

protected ready for
the next season.

and all of the *
machinery is
disassembled, cleaned
and stored fully

é VEBONO

() | W) |V

BU"( From the warehouse, the oil is sent for B EVOOs are stored READY-FIL- 50-ton clarifiers before being sen FULLY INDEPENDENT approved
packaging or sold in bulk. 100-ton STAINLESS STEEL tank TERED to improve their to the warehouse, recently line for ORGANIC oils: Hopper -
Pack . —— i —— - polished to a mirror sheen store  stability and ensure OPTIMAL extracted oils are tasted again for Cold extraction - Clarifiers - Tanks.
dCKaging i \ the oil at the Conde de Benalua conservation, categarisation.
PHBKHUIHU warehouses.
Own Brands plant.
QC: To ensure quality, every product is analysed  QC: Strict control before loading and QC: ONGOING IMPROVEMENT, subject to the QC: The WHOLE of the plant is covered, protected QC: Professional TASTING panel assigns quality and destination at the warehouse,
in expert laboratories accredited by ENAC, transports sealed once loaded. strictest national and international standards. from the sun and the elements, and automatically The traceability system makes it possible to check whether any deviations have occurred
Spain's national accreditation body, before controlled at a REGULATED TEMPERATURE. with regard to the Courtyard Manager's expectations and sample analyses in the lab.

being sent for packaging.

e ()
IFS (%)

Food T

QC = Quality Control



OUR LINES
OF BUSINESS

CALIDAD Y SERVIGIO EN TODAS
NUESTRAS LINEAS DE NEGOCI0

QUALITY AND SERVIGE IN'ALL OUR LINES OF BUSINESS

La comercializacién de graneles en diversos formatos industriales
esta en nuestro ADN. Trabaje con nosotros y descubra nuestra agi-
lidad y calidad en el servicio que prestamos a los profesionales del
sector. Conocemos sus necesidades y le atendemos con la absoluta
discrecién y profesionalidad que los expertos como usted busca, ga-

rantizando el mejor aceite al precio mas competitivo.

Nuestras instalaciones y sistemas de calidad, nuestras lineas de envasa-
doy nuestro aceite estan al servicio de su marca. Aseglrese la mayor cali-
dad, y el mejor servicio, contando con nosotros para envasar el producto
que demandan sus clientes. Nuestro equipo de profesionales le asistird
en cuanto precise para que su producto llegue al mercado nacional o

internacional conforme a sus indicaciones. Cuando y dénde lo necesite.

Las marcas propias de Conde de Benalla son el escaparate de nues-
tro compromiso con la calidad, sin excusas ni concesiones. Tanto en
productos gourmet y AOVE de alta gama como en los aceites de gran
consumo en formatos de 5 litros, sabra que distribuye un producto
superior con la atencién y el respaldo de marca que caracteriza ato-

das nuestras lineas de negocio.

Selling oils in bulk in various industrial formats is part of our DNA. Work
with us and discover our agility and quality in the service we provide for
sector professionals. We understand your needs and can ensure the
utmost discretion and professionalism that experts like you are looking
for, guaranteeing the best oil at the most competitive price.

Our facilities and quality systems, our packaging lines and our olive oil
are all at the service of your brand. Ensure you get the highest quality
and the best service by relying on us to package the product that your
customers want. Our team of professionals will help you with everything
you need so your product reaches the national and international mar-
kets as per your indications. Whenever and wherever you need.

Conde de Benalla own brands are the showcase oils for our commit-
ment to quality, with no room for excuses or margins of error. In hi-
gh-end gourmet and EVOO products, and in mass-market oils sold in
5-litre formats, you will know that you are distributing a superior product
with the brand care and backing that runs through all our lines of busi-
ness.



BULK PACKAGING OWN BRANDS
GRANELES ENVASADOS MARCAS PROPIAS

_ FORMATOS INDUSTRIALES. INDUSTRIAL FORMATS.
ATENCION PERSONALIZADAY EXCLUSIVA  PERSONAL, EXCLUSIVE CUSTOMER CARE

Los profesionales que comercializan aceites a Professionals who market oils in bulk find we

granel encuentran en Conde de Benalla in- speak the same language at Conde de Benalua,

terlocutores que hablan su mismo idioma, les where we work diligently with our clients and
atienden con diligencia y canalizan sus necesi- channel their pricing and category needs to find
the best options for them.

dades de precio y categoria hacia las mejores
opciones.

AGILIDAD en |a RESPUESTA | SPEEDY RESPONSE.
SERIEDAD y CALIDAD conmaastanas | Proven RELIABILITY and QUALITY

Sl

=

BIDONES DE200 LT CONTENEDORES DE1.000 LT FLEXITANKDE 21N CISTERNAS DE 25 TN
25-TON TANKERS

200-LITRE DRUMS 1,000-LITRE CONTAINERS 21-TON FLEXITANKS

SEA CUAL SEA SU NECESIDAD CUENTA GON LA CALIDAD Y SERVICIO DE CONDE DE BENALUA PARA
DISPONER DEL ACEITE QUE SU CLIENTE DEMANDA AL PRECIO QUE USTED NECESITA.

WHATEVER YOUR NEEDS, YOU GAN COUNT ON THE QUALITY AND SERVIGE OF CONDE DE BENALOA
10 PROVIDE THE OLIVE OIL YOUR CUSTOMERS WANT AT THE PRICE YOU NEED.
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OWN BRANDS

BULK
RANELE PACKAGING
ENVASADOS -

MARCAS PROPIAS

. TU MARCA ES TU SENA DE IDENTIDAD, | y0uR BRAND IS YOUR HALLMARK, YOUR STOCK N TRADE,
= TU FONDO DE COMERCIO, TU CARTA DE PRESENTACION | YOUR CALLING CARD FOR CUSTOMERS.
= ANTE TUS CLIENTES.
ol
= _
> CONDE DE BENALUA PROVIDES THE OLIVE O1L THAT YU Neep, it He | CONDE DE BENALUA
— HIGHEST GUARANTEES OF QUALITY ATTHE MOST COMPETITIVEPRICE. | TE PROPORCIONA EL ACEITE QUE PRECISAS
CON LAS MAYORES GARANTIAS DE CALIDAD, AL PRECIO MAS COMPETITIVO.
CONDE DE BENALGA IS YOUR BESTOPTION | EN UN LUGAR DE LA MANGHA
'I'U M AHG A WHENYOUNEED— SEGURITY, | cowoe oe seaiia SEGURIDAD,
YOUR BRAND SERVICE AND SUPPORT | SERVICIO Y RESPALDO
NUESTRU AG "E OROIL YOUR COMMERCIAL ACTIVITY. ' NOS OCUPAMOS DETODO LO DEMAS

CHOOSE THE PACKAGING, | g1 1gES ENVASE, ELIGES PRODUGTO,
Y00 Have o vioney | iV TU SOLO TE PREOCUPAS DE VENDER!

ABOUT IS SELLING!

PUEDES ESTAR TRANQUILO PORQUE EN

| EN' | YOU CAN REST ASSURED, BEGAUSE AT CONDE DE BENALUA
CONDE DE BENALUA NOS OCUPAMOS DETODO L0 DEMAS

WETAKE CARE OF EVERYTHING ELSE.
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) GAS
PROPIAS

OWN BRANDS

BULK

GRANELES PACKAGING
OWN BRANDS
AR MARCAS PROPIAS

MARGAS QUE AGERCAN AL CONSUMIDOR

FINAL NUESTROS ZUMOS DE OLIVA.
BRANDS THAT ATTRAGT END CONSUMERS 10 UR OLIVE OILS.

El soporte al canal y el cuidado de las marcas forma parte de
nuestro compromiso con la calidad y el buen hacer que caracteri-
za toda nuestra oferta de producto y servicios.

Desde los Aceites Premium de Autor, con fuerte sabor y caracter
singular, como el AOVE de cosecha temprana Amarga y Pica,
pasando por los aceites virgen extra Conde de Benaltia Gour-
met, hasta los aceites virgenes de gran consumo de perfil familiar
en formatos PET de 5 lIts., la gama de producto de Conde de
Benalda ofrece ante todo y sobre todo calidad y confianza al
canal y al consumidor final.

Conde de Benallia proporciona el servicio comercial y la aten-
cién al detalle propia de una tienda delicatesen, con la rela-
cién calidad/precio que exige una gran superficie.

Support for the channel and caring for brands forms part of our
commitment to quality and expertise that typifies all our products
and services across the board.

From the Premium Signature Oils, with a strong taste and unique
character, such as the early-harvest Amarga y Pica EVOO, and
from the Conde de Benalla Gourmet extra virgin olive oils to the
mass-market household virgin olive oils in 5-litre PET formats, the
range of Conde de Benalla products ensure quality and trust for the
sales channel and end consumer.

Conde de Benalla provides the commercial service and attention to
detail of a delicatessen, with the value for money that hypermarkets
demand.

AMARGA Y PIGA

MENCION APARTE MERECEN LOS AGEITES CON- SPECIAL MENTION NEEDS T0 BE MADE OF THE MONTES
DENOMINAGION DE ORIGEN MONTES DE GRANADA  DE GRANADA DESIGNATION OF ORIGIN OLIVE OILS.

Esencia ;'8
_Montes \g

Cionsif Rugulardor
% Devarminciin o Grigew
Memees ofe GGrreiein




Los servicios de cata
y 1as degustaciones son
solo un ejemplo de nuestro
apoyo continuoy eficaz al canal.

The tasting services are just one
example of our constant and effective
support of the sales channel.
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== ilamitaddelaoferta provincial

“ia 6lo logra imponer enunafio | ® Los empresarios denuncian falta de medios
frente a 6000 plazas alegales | y herramientas juridicas para afrontar el fraud
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GOMPROMISO Y

AUTOEXIGENGIA
COMMITMENT AND HIGH | QUE SE VE Y SE DEMUESTRA
STANDARDS THAT ARE THERE

T0 BE SEEN TRY QUR OILS

ESFUERZO Y DEDICACION.

TECNOLOGIA'Y PASION
PHUEBA NUESTHUS AGE"ES HARD WORK AND DEDICATION
GONSTATA QUE LA GALIDAD DE GONDE DE BENALUANO ES TEGHNOLOGY AND PASSION
CUESTION DE OPINIONES.

TRY OUR OILS
SEE THAT CONDE DE BENALOA
QUALITY ISN'T AMATIER OF OPINION
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CONDE DE BENALUA
es una marca registrada de la
Sociedad Cooperativa San Sebastian S.C.A.

Conde de Benalua is a registered
trademark of SCA San Sebastian.

Puente del Ventorro, s/n 18566 _
Benalla de las Villas (Granada) ESPANA

cb@condedebenalua.com
www.condedebenalua.com




